BURG
BEVEFRUNGEN

café esskultur bar

nno 1332 -

Willkommen 1in der Burg Beverungen

Die im 13. Jahrhundert errichtete Niederungsburg wurde 2018-2021 fast vollstandig saniert
und restauriert. Die moderne Innenarchitektur und das spannende Lichtszenario verbinden
sich mit dem historischen Mauerwerk zu einem stilvollen Ensemble mit intensiver Wirkung.

Ein Ort, der sich trotzdem noch ein bisschen von seinem alten Geheimnis bewahrt hat. In
verschiedenen Bereichen kdnnen Sie mit allen Sinnen genielien.

Erleben Sie bei Kerzenschein und ausgewdhlten Weinen einen gemltlichen Abend vor dem of-
fenen Kamin 1in der Burg Beverungen.

Thre Familie Weber und Team




APERITIF

Glas Champagner Taittinger Nocturne

Glas Champagner Taittinger Nocturne Rosé
Lillet Wild Berry

Aperol Spritz

Black Hugo

Campari Soda / O-Saft

Strandwetter mild / scharf

Martini Bianco

Cherry Cream / Oloroso

Grapefruit Chello

APERITIF 0,0

Sanbitter Soda / 0-Saft
Aperol Spritz

Ipanema
Hugo
Prisecco Jorg Geiger

12
12
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VORSPFISEN

Carpaccio vom Black Angus Rind 20
Rauke / Pinienkerne / Kapernfrichte / Grana Padano / Baguette

Gebratene Garnelen 18
Knoblauch / Olivendl / Lauch / rote Zwiebeln / Kirschtomaten / Baguette

Tatar vom Thunfisch-Filet 22
Kohlrabi / Rote Zwiebeln / Olive-Zitrone-Ol / Baguette




Beverungen Weserbriicke
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SUPPEN

Bouillon vom Black Angus Rind 8
Mark-Klolkchen / Eierstich / Mdéhren / Lauch

o

Q/ Tomatensuppe 8
Warburger Brewhouse Gin / Tomate / (Sahne)

VEGAN
Zwiebelsuppe 9
Zwiebeln / Baguette mit Grana Padano Uberbacken

'“0 .

Qv/ Cremesuppe von der SiBRkartoffel 9

mit Kokos-Sahne







SALATFE

Blattsalat der Jahreszeit 22
1/2 gebackene Ofenkartoffel / gebratene Champignons / Mango Dressing /
Ei / Oliven

Blattsalat der Jahreszeit 7
mit individuellen Erganzungen nach Wahl

Gemlise pro Auswahl 1
Zwiebeln, Tomaten, Paprika oder Gurke

Beilagen pro Auswahl 6
Rosmarinkartoffel oder gebratene Champignons

Toppings pro Auswahl 7
Rinderfiletstreifen, Garnelen gebraten, Fjordlachsfilet oder
Hahnchenfiletstreifen

Saucen pro Auswahl 3
Creme-Fraiche Dressing, Mango Dressing oder Himbeervinaigrette







VEGETARISCH / VEGAN

Gemiisepfanne liberbacken mit Feta 25
Basmatireis oder Linguine / Mdhren / Kohlrabi / Brokkoli /
Paprika / Zwiebeln / Champignons / Fetakéase

o

QV? Hausgemachte Falafel 23
VEGAN Linsencurry / Gemisestreifen / Kokosmilch

o

Q/ Green Oat Burger 24
VEGAN Sulkkartoffelpommes / Grinkohl / Spinat / Brokkoli / Hafer / Minze /

Zwiebeln / Mohren







FISCH

Thunfisch-Filet vom Grill 36
Zitronen-Sahne-Linguine / Fenchel / Zwiebeln / Tomaten / Orangenbutter

Fjordlachs auf Erbsenpiiree 33
Zwiebeln / Fenchel / Tomaten

Trilogie 34
Thunfisch-Filet / Zander / Lachs / Zitronenkartoffelstampf /
Kirschtomaten / Brokkoli / Fischsud mit Pernod
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STEFAKS VOM BLACK ANGUS RIND

Rumpsteak
Rumpsteak
Rumpsteak

Filetsteak

200g
250g
300g

250g

33

35

39

43

Filetsteak
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Rumpsteak
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medium rare
50°C

medium
55°C

medium well
60°C
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BEFILAGEN ZUM STFAK

Pommes Frites

SiRkartoffel Pommes Frites
Kroketten

Ofenkartoffel

mit Frischkase
Erbsenplree

Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln

o U1 Oy O

[ RO

Zwiebeln

Brokkoli mit Kirschtomaten und Zwiebeln
Champignons gebraten

Pfannengemise

Salat der Saison / Himbeervinaigrette

~N ~N o o i

Ketchup oder Mayonnaise
Basilikum-Mayonnaise
Krauterbutter

Pfeffersauce

Sauce Café de Paris
Hausgemachte Triiffelbutter

w W w w N

Aus diesen Beilagen kann kein eigenstandiges Hauptgericht zusammengestellt werden.







BURG SPFEISEN

Rind
Burger vom Herford Rind 25
Brioche / Champignons / rote Zwiebeln / Brie / Preiselbeeren /

Pommes Frites / Basilikum-Mayonnaise

Tatar vom Black Angus Rinderfilet (handmade) 32
180g Rinderfilet / rote Zwiebeln / gebratenes Wachtelei / Kapern / Baguette

Ochsenbacke 1in Spatburgunder 30
Kartoffelstampf / gebratener Kohlrabi / rote Zwiebeln / Raukepesto

Kalb
Wiener Schnitzel 32

Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Salat / Zitrone / Kapern / Sardellen /
Himbeervinaigrette

Gefluegel

Geschnetzeltes vom gekrauterten Landhahn 25
Linguine / Champignons / rote Zwiebeln / Tomaten / Grana Padano

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.




Beverungen Weserbriicke
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schwein
Steak vom Krauterschweineriicken Uberbacken 29

Pommes Frites / Champignons / Senf-Meerrettich / Brie /
Salat aus der Region / Apfel-Mango Dressing

rarnrmn

Haxe vom Neuseeland Lamm 33
Rosmarinkartoffeln / Bohnenbouquet / Speck / Krauterjus

variationen

Filetspitzen vom Rind und Schwein 30
Teryaki / Curryreis / Paprika / Champignons / Zwiebeln / Pfeffersauce

Burgherrenpfanne 32

Bratkartoffeln / Rindermedaillon / Schweinemedaillon / Hahnchenmedaillon /
Rauchwurst / Grillspeck / Pfannengemise / Champignons / Sauce

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.







FUER DIF KLFINEN

bis 12 Jahre
Linguine 10
Hausgemachte Tomatensauce

Hahnchenschnitzel 15
Pommes Frites / Mdhren / Mayonnaise / Ketchup

3 Stiick Reibeplatchen 12
Apfelkompott
Kindereis 4

Vanilleeis / Schokoladensauce / Smarties

Fir Umbestellungen wird ein angemessener Preis berechnet.







N

VEGAN

DESSERT

Panna Cotta
Saisonale Frlchte / Fruchtplree / Sahne

Sorbet Trilogie
Mango / Himbeer / Zitrone

Creme Brilée
Saisonale Frichte / Himbeersorbet







DESSERT

Hausgemachter Schokoladenbrownie 11
Himbeersorbet / Schokoladencrumble / saisonale Frichte / Waldbeerensauce

Hausgemachter Kaiserschmarrn ,Zubereitungszeit etwa 25 Minuten 14
Mandeln / Rosinen / hausgemachtes Apfelmus / Preiselbeeren /
Puderzucker / Vanilleeis / Sahne
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ESPRESSO-SPEZIALITAETEN

Cappuccino 4.3
Ein kraftiger Espresso mit feincremiger Milch

Latte Macchiato 4.8
Heilte Milch, Espresso und aufgeschaumte Milch

Ice Latte Macchiato 4.8
Kalte Milch, heiRer Espresso und kalt aufgeschaumte Milch

Espresso Einfach/Doppelt 3,3/5,3

Fein gemahlener unter hohem Druck aufgebrihter Espresso

Espresso Macchiato 4.3
Kraftiger Espresso mit heils aufgeschdumter Milchschaumkrone

Espresso mit Vanilleeis 6,5
Eine Kugel Vanilleeis mit einem doppelten Espresso Ubergossen

Ristretto 3,3
Unter hohem Druck aufgebrihter Espresso mit der Halfte an Wasser

Café Americano 4,3
Feiner Espresso, verlangert mit Wasser




Beverungen Weserbriicke
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CAFE-SPEZIALITAETEN

Café Creme Tasse M / Tasse L
Frisch nach dem Espresso-Verfahren gebriht

Café Creme Tasse M / Tasse L entkoffeiniert
Frisch nach dem Espresso-Verfahren gebriht

Café au lait
Ein groler Café Creme mit viel heild aufgeschaumter Milch

Chai latte
Assam / Ingwer / Anis / schwarzer Pfeffer / Nelke / Zimt / Fenchel

HeiRe Schokolade

Feinste Kuvertlre mit frischer Vollmilch

Schok-Mok

Heilte Schokolade mit einem Espresso und Schlagsahne

HeiRe Schokolade mit Amaretto oder Rum
Feinste Kuvertire mit frischer Vollmilch und Sahnehdubchen

3,8/4,8

3,8/4,8






TEE-SPEZIALITAETEN

im Kéannchen serviert

Darjeelingx Summer Gold
Blumige Eleganz und ein kdstlich
rundes Aroma zeichnen diese
herausragende Sommerpflickung aus.

Assam Earl Grey

Ein Bio-Tee der besonderen Art

a la Earl Grey: die edle, malzige
Assam-Note mit einem spritzig-frischen
Schuss Bergamotte.

Fancy Sencha

Grolkblattriger, dunkler Sencha

der Spitzenklasse: feine Bitterkeit
mit einem Hauch frischer SiRe.

Morgentau®

Die faszinierende Teekomposition

mit Sencha, Bliten und fein-fruchtigem
Mango-Zitrusgeschmack.







TEE-SPEZIALITAETEN

im Kéannchen serviert

Refreshing Mint
Die beliebte Pfefferminze mit neuer
Frischedimension durch Zitronengras.

Bergkrauter

Zarte Melisse, dezente Anisnote
und ein Hauch von Thymian - duftig,
wlirzig und frisch wie Morgenluft
in den Bergen.

Sweet Berries
Eine vollaromatische Kombination
mit der SURe saftiger Frichte.

Rooibos Cream Orange
Vollmundiger Rooibos mit cremig-sanftem
Vanillearoma und dem Geschmack reifer Orangen.




SCHOPPEN WEISSWFEIN

Weingut Albert Kallfelz / Mosel

Riesling Hochgewachs / trocken 0,1/0,2 1 5/9
Riesling Hochgewachs / feinherb 0,1/0,2 1 5/9
Riesling Hochgewachs / suf% 0,1/0,2 1 5/9

Weingut Tobias Kramer / Rheinhessen
Pudelwohl / Cuvee aus Weiss-

und Grauburgunder 0,1/0,2 1 5/9

SCHOPPEN ROSF

Weingut Christian Stahl / Mittelfranken
NACHSCHLAG DRINK PINK Rosé / trocken 0,1/0,2 1 5/9

SCHOPPEN ROTWEFEIN

Weingut Cheval d’0Or / Frankreich
Merlot / trocken 0,1/0,2 1 5/9

Weingut Botter Casa Vinicola / Italien Apulien
Primitivo Foresta Ombrosa / halbtrocken 0,1/0,2 1 5,5/10,5



ALKOHOLFRFIF GETRAENKF

Coca Cola 0,2/0,4 1 3,9/5,8
Coca Cola Zero 0,2/0,4 1 3,9/5,8
Fanta 0,2/0,4 1 3,9/5,8
Sprite 0,2/0,4 1 3,9/5,8
Tafelwasser still / spritzig 0,35 1 3,5
Tafelwasser still / spritzig 0,75 1 6,

Mistelhain Tonic Water Signature 0,2 1 4,5
Schweppes Ginger Ale 0,2 1 3,9
Schweppes Bitter Lemon 0,2 1 3,9
Schweppes Ginger Beer 0,2 1 3,9




Beverungen Weserbriicke
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CREYDT-FRUCHTSAFEFTFE
UND SCHORLEN

Orange 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Maracuja 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Apfel naturtrib 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Banane 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Kirsche 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Ananas 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Rhabarber 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Cranberry 0,2/0,4 1 3,8/5,3
Johannisbeere 0,2/0,4 1 3,8/5,3

ALLE SAFTE SIND AUCH ALS SCHORLEN ERHALTLICH
Saftschorle 0,2/0,4 1 3,8/5,3







BIFREF VOM FASS

Warburger Pils 0,3/0,5
Warburger Urtyp 0,3/0,5
Alster 0,3/0,5
Cola-Bier 0,3/0,5
Weizen Naturtrib 0,5
Kirsch-Weizen 0,5
Bananen-Weizen 0,5
FLASCHENBIERFE
Warburger alkoholfrei 0,33
Warburger Radler alkoholfrei 0,33

Warburger Weizen alkoholfrei 0,5

e el el e e B e B

3,9/5,8
3,9/5,8
3,9/5,8
3,9/5,8
5,8
6,3
6,3




Espresso Martini
Negroni

Mai Tai

Pandan Tea
Mojito

London Mu'le
Long Island

Burg Gin

Pepper & Pear
Dicky Bird
Brewhouse Gin
Tllusionist Gin

Signature Tonic

COCKTAILS

GIN TONIC

*zzgl. Mistelhain Tonic

13
12
12
12
13
13
15

13"
13"
12
12"
12"




WESERBERGLANDSPIRITUOSEN

Himbeerliqueure 25% 2cl 7
Kaffeeliqueure 30% 2cl 7
Quittenliqueure 25% 2cl 7
Sauerkirschenliqueure 25% 2cl 7
Wintergewlrze-Liqueure 25% 2cl 7
Zwetschge-Liqueure 20% 2cl 7
Birne 43% 2cl 8,5
Blutorange 43% 2cl 8,5
Brombeere 43% 2cl 10
Haselnuss 43% 2cl 10
Himbeere 43% 2cl 10

Zierapfel 43% 2cl 15




DISTILLEFRIA MARZADRO

Grappa Diciotto Lune 2cl 8
Grappa Giare Amarone 2cl 9
Grappa Giare Gewlrztraminer 2cl 9
Don Papa Barokko 4cl 12
Don Papa 10 years 4cl 17

Plantation XO Barbados 4cl 12




WHISKY

Slyrs FiftyOne

Slyrs Single Malt

COGNAC

Remy Martin VSOP

Hennessy VS

Beluga
Beluga
Beluga

Beluga

Noble
Noble
Noble
Noble

VODEKA

Vodka Export

Vodka Transatlantic
Vodka Allure

Vodka

4cl
4cl

4cl
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

12
13

10
10

15
13
17




FUrst Bismarck
Baileys
Jagermeister
Ramazzotti

Averna

Fernet Branca
Linie Aguavit
Jubildums Akvavit
Ouzo 12

Brewhouse Krauterlikor

Brewhouse Eierlikor

SPIRITUOSEN

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
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